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Capitolul 1

Principalele cauze ale risipei alimentare a produselor fdinoase pe lantul depozitare-distributie-comercializare

Risipa alimentara este o problema importanta care afecteaza fiecare etapa a lantului de aprovizionare,
inclusiv etapa de vanzare cu amanuntul. Complexitatea problemei risipei alimentare, interdependentele
dintre numeroasele etape ale lantului de aprovizionare cu alimente si partile interesate ale acestora,
precum si necesitatea schimbului de informatii, toate acestea sunt descrise in diverse studii conceptuale

(Teller si colab., 2018).

Productia primara
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Fig. 1.1. Etapele din lantul de aprovizionare cu alimente in care produsele fainoase
pot fi pierdute sau aruncate (adaptat dupa Jeswani si colab., 2021)
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Orice produs de panificatie fabricat cu scopul de a fi consumat si care a parcurs intregul lant de
aprovizionare, dar care nu este consumat, indiferent daca este sau nu expirat/deteriorat contribuie la
cresterea risipei alimentare.

Pdinea care a fost donata nu va fi considerata deseu alimentar. Deseurile de paine vor include, de
asemenea, painea utilizata pentru hrana animalelor si pentru biocombustibil (Balasooriya, 2022).

CONSUMATORI B Paine nefolosita S - PAine expirata
RETAILERI Paine nevanduta
DISTRIBUITORI Retur de Ia comercianti

DETINATORI DE

AGENTIE 2 Retur de la distribuitori
PRODUCATORI Piine bitutii (din procesul D | Retur dela definatorii de
de fabricatie) p agentie

Fig. 1.2. Tipul de produse de panificatie risipite si sursa acestora (adaptat dupa Bhardwaj si colab., 2022)
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Modul in care sunt produse si livrate alimentele trebuie sa se adapteze la cerintele)
unei populatii in crestere si a unei lipse tot mai mari de resurse. Sectorul de
consum, care include comertul cu amanuntul, serviciile de alimentatie publica si
consumul casnic, este responsabil pentru peste doua treimi din totalul deseurilor
alimentare din Europa. Tn ceea ce priveste reducerea risipei alimentare, comertul
cu amanuntul este un factor esential. Pe baza datelor furnizate de Oficiul European
de Statistica (Eurostat), s-a estimat ca 5% din deseurile alimentare din UE provin
din sectorul comertului cu ridicata si cu amanuntul al produselor alimentare. )
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Dupid cum mentioneazi Cicatiello et al.,2016, un singur supermarket risipeste)
echivalentul a 469 de portii de paine pe zi.

Costul mediu al risipei alimentare in supermarketurile europene este de 1,6% din
vanzarile nete, iar pentru cele mai sarace lanturi de supermarketuri, acesta
depaseste 4%. Rezulta costuri anuale de risipa alimentara pentru industria
germana de vanzare cu amanuntul a produselor alimentare de aproximativ
2 miliarde de euro, semnificativ mai mari decat costul total al transportului.
Reducerea risipei alimentare poate reprezenta o crestere de patru ori a marjelor de
profit ale magazinelor alimentare, ale caror marje se situeaza, de obicei, intre 2-

3%. )
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Din cauza concurentei acerbe si a nevoii de a genera
vanzari, comerciantii cu amanuntul pun adesea
disponibilitatea pe primul loc. Deoarece vanzarile
sunt de obicei stimulate de rafturile pline, acestia isi
supraaglomereaza frecvent standurile.

/

-

-

Dar, de asemenea, risipa alimentelor din
panificatie apare in timpul distributiei si pentru
alte categorii, cum ar fi: painea conventional3,
produsele preambalate si produsele precoapte.

- %

4 )
Tn plus, magazinele alimentare si supermarketurile fsi
extind liniile de produse pentru a satisface cererea
clientilor pentru o gama larga de articole.

J

-
Produsele coapte la locul de vanzare au un\

termen de valabilitate de o zi, procesul de
coacere trebuie sa se coreleze cu vanzarea finala
\pentru reducerea risipei alimentare )

\_

(Acest lucru implica faptul ca comerciantii trebuie sé\
aleaga intre maximizarea atractivitatii magazinelor lor
prin selectii mai largi si stocuri uriase, pe de o parte, si
reducerea efectelor negative ale stocurilor excesive
asupra mediului, societatii si economiei, pe de alta

4 )

Produsele de panificatie ambalate au un termen
de valabilitate mai mare, pana la zece zile.

Kparte. )

- J
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Deseurile alimentare in sectorul comertului cu amanuntul se refera la articolele care
nu pot fi vandute si care trebuie aruncate sau refolosite. Din cauza marjelor globale
scazute pentru produsele alimentare si a cheltuielilor operationale in crestere, in
special la nivelul magazinelor, risipa de alimente in sectorul comertului cu amanuntul
reprezinta o problema serioasa de afaceri.

J

\

Faptul ca o parte semnificativa a produselor aruncate la gunoi sunt inca bune pentru
consum reprezinta o alta provocare pentru comerciantii de produse alimentare.

N\

Din cauza naturii etice a risipei alimentare, comerciantii cu amanuntul sunt supusi
unei presiuni tot mai mari pentru a demonstra responsabilitatea sociala corporativa

ﬂ Hin ceea ce priveste mediul si comunitatile si, prin urmare, pentru a reduce, precum si

pentru a recupera deseurile alimentare (Aiello et al., 2014; Gruber et al., 2016).
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Cauze ale risipei alimentare pe lantul de distributie -
comercializare in industria produselor fainoase

Principalele motive ale risipei

‘. alimentare

Comportamentul nefavorabil al
consumatorilor

CRESTEREA NIVE- CRESTEREA

ASTEPTARILOR

LULUI SERVICIILOR CLENTILOR
- ) Fluctuatia cererii

DE VANZARE

Operatiuni ineficiente ale

magazinului
Fig 1.3. Deseuri alimentare/deseuri de produse Proceduri ineficiente de
fainoase in magazinele cu amanuntul (adaptat dupa aprovizionare reaprovizionare

Teller si colab., 2018)
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anizatia Comerciantilo
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Standarde de calitate a
produselor

Magazine Clienti
G;fne deibg'lltodusel vari;te Formatul magazinelor Comportament in.
isponibilitatea la raft. Categoria produselor magazine
Promotii sicampanii de Overatiunile magazinului Asteptdri inalte
marketing magazinuul

Personal si management

entre de distributie
Calitatea produselor in
livrare
Alocarea produselor
Dimensiunea unitatilor
secundare de

Masuri
impachetare

nvdtarea si motivarea ) Més::ri n
personalui Marketing social {i politici care s3

Méisurarea precisd a risipei influenteze asteptarile si
alimentare

comportamentul clientilor
Masuri .. e
e ST Redistribuirea produselor

Reducerea strategici a Redistribuirea produsel

sortimentatiei imentare incd comestibile
Limitarea ofertelor
promotionale in
magazine.
Corelarea pretului cu
- termenul de valabilitate
Politica taxelor

Fig 1.4. Cauze si masuri de prevenire si reducere a risipei de produse fiinoase (adaptat dupa Teller si colab., 2018)
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Stop Waste o VEY

predictibilitate limitata a cererii reale a clientilor \
( i pentru toata gama de produse;

1. Previzibilitatea cererii

- comportamentul nedorit al clientuluila
consumatorilor

selectarea produselors

/7 - comportamentul nedorit al clientului la

ea pr .

-~ executie slaba de catre personal (comanda,
P izi ), motivati a a a )
insuficient, lipsa de experienti, conducere

B insuficienta si angajament; .
- cerintele interne ale companiei pentru a facilita

\ disponibilitatea 100% a produselor la raft;

2. Procesul de integrare 2
angajatilor probleme legate de prognoza si reaprovizi )

/- alocari mai mari de produse in perioadele
\ promotionale;

/7 - crearea cererii fluctuante prin marketing si

rodusele prea aproape de datele de expirare la,
livrare; /

( ~ - standarde de inalta calitate ale organizatiei-

- mamas;
N "~ - calitate slaba a produsului in livrarile de

3. Livrare produse proaspete ciatre magazinj ’
(- prea multe produse alocate unui magazin; )

- unitati de ambalare secundare prea mari. |

/ _lipsa de toleranta a clientilor fata de
___aspectul si calitatea produselor proaspete;

4. Comportamentul
clientilor -

/ \
| adancimea (alegerea in cadrul categoriilory gamei |

_latimen (rumirul de categorii de produse

g ____ de produse. ~

Fig 1.5. Cauzele fundamentale si principale ale risipei alimentare in lantul de distributie
12
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n general, cauzele fundamentale sunt legate de provocirile traditionale de vanzare cu amanuntul
a produselor alimentare, cum ar fi (figura 1.6):

( prin prognoze precise \)

P . v ____
/- potrivirea exacta a cererii cu \ <_ _prin_c@,zﬁorecz - _\/

lfluctuagii mari ale ofertei | —_— = = —
N S —_——————— =
Q prin reaprovizionare precisa )
| Pricipalele cauze r R e \ ( pentru produse perisabile in ambalaj}
n comertul cu | — \—vanzare rapida Y, 4< sensibile /

| amanuntul ) —————— ~ - =
T e - T T T T T T T/
o — \pemprodsedecaltate )

—vanzarea catre clienti din ce in ce \

mai pretentiosi o ——

N— - / \ pentru servicii de calitate )

Fig 1.6. Principale cauze in comertul cu amanuntul
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Prognoze inexacte - este greu de prevazut cererea in \ . . . . o
mod eficent in cauza variabileor precurn fluctuatill : Un alt studiu realizat de Gorynska-Goldmann si colab., 2021 prezinta

vremii |

cauzele pentru reducerea pierderilor de alimente in industria de
panificatie si cofetarie. In acest studiu au fost identificate urmatoarele

Produs in afara termenului de valabilitate

; | neconcordante intre procesare si vanzare cu amanuntul (figura 1.8):
Perioada de valabilitate foarte scurtd pentru unele I
produse (de exemplu, 1 zi pentru péine) .
i | Neconcordante intre procesare si vinzare cu
Spatiu disponibil pe raft insuficient din cauza varietatii aminuntul H
mari de produse care trebuie stocate | .
| Asteptdri de calitate de cé;re comerciant si consumator I

S& J/ (produs I3sat pe raft) | H

Probleme legate de calitatea produselor, cum ar fi |
mucegaiul si bolile (produse defecte)

/" Neconcordante
\_ intreretaileri

Planificarea
comenzilor

Livrare H

Greseli de ambalare/etichetare |

| 7~ o~ |
| - Se tine cont de .

volumul exact al
| vanzirilor din

Din cauza acuratetei slabe a prognozei si a schimbului
ineficient de informatii intre productori si comercianti I

. 5 Py - Sunt reticente in a
cu amanuntul, unele promotii pot duce la risip. ’

avea prevederi

Defectiune Ia echipamentul de refrigerare/congelare

perioadele

contractuale cu H

privire la volumul

- Unii retaileri au

recedente. o . P
P returndrilor. introdus vanzari fird
. ) retur, dar se asteapti H
Probleme de refrigerare/cogelare in timpul transportului - ]?at‘!r'}a acesm. - Brutdriile (procesare la preturi de .
X planificari, retururile R N
si vinzare cu cumpirare H
de la unele puncte de

Eroare umand (inventar)

vanzare cu amanuntul

amanuntul) sunt

semnificativ mai mici.

N responsabile de H
sunt la zero, totusi, ele . .
. PP analizarea volumului
e se intAmpl inci in . . .
pierderilor.

Fig 1.7. Cauzele risipei alimentare pentru

paine, biscuiti si alte produse din faina
(adaptat dupa Mena si colab., 2011)

rare ocazii.

Fig 1.8. Neconcordante intre procesare si vanzare cu amanuntul
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O buna planificare si prognoza depind de informatii exacte si in timp util. Variatiile dintre
predictie si ordine pot creste atunci cand exista putine informatii, ceea ce ar putea duce la risipa.

2 Q1260

Incercarea de a prezice cat de mult va fi solicitat un
produs este o sarcina dificilda si imprecisa, care poate
fi afectata de o varietate de variabile, inclusiv vremea,
sezonalitatea, eforturile de marketing, lansarile de
produse noi, promotiile si sarbatorile precum
Craciunul si Pastele.

Buna
planificare
si prognozg

Aceastd problemad tinde sa fie marcanta special in
timpul sezonului de vacanta, cand este angajata forta
de muncd temporarda pentru a satisface cererea
ridicata

Instruirea
angajatilor

Este posibil sa creeze o cantitate substantialda de
deseuri, in special pentru articolele cu o durata lunga
de conservare, deoarece companiile sunt susceptibile
de a avea mai multe stocuri pe piata

Probleme
de calitate

Fig 1.9. Cauze frecvente ale generarii risipei
alimentare (adaptat dupa Mena et al., 2011)
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Politica de gestionare
a deseurilor

Managementul
promotiilor

Ambalare

\

Fig 1.10. Alte cauze frecvente ale generarii risipei
alimentare (adapt dupa Mena et al., 2011)
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( Politica de gestionare a deseurilor. in timp ce unele) 4 )
companii au roluri si indatoriri foarte bine definite Instruirea angajatilor.
pentru gestionarea deseurilor, este posibil ca altele sa . PP

. e e N - Este posibil ca angajatii sd
nu aibd pozitii distincte in cadrul companiei. Acest lucru ’
e . . . . . nu respecte protocoalele de
indicd adesea faptul cd deseurile nu sunt urmdrite si L .

. ) stivuire, asezare pe rafturi si
controlate in mod consecvent, ceea ce va duce probabil . RN
la mai multe deseuri rotatie a stocurilor in unele

L ’ : J situatii, ducdnd la generare

(" Managementul promotiilor. Promotiile in comertul CD de deseurl.
amdnuntul alimentar sunt o tacticd cruciald pentru \. J
cresterea a vdnzdrilor. Cu toate acestea, datoritd
concurentei, ele au potentialul de a produce modele de [ \
cerere mai imprevizibile. Impredictibilitatea crescutd Probleme de calitate.
poate duce la supraproductie si deseuri, in special Respingerile si chiar
pentru produsele de panificatie cu o duratd de rechemdrile de produse pot

\ valabilitate limitatd. J rezulta din probleme de

calitate. Desi dificultdtile

(" Ambalare. Deseurile pot fi afectate de ambalaje in doud) legate de calitate ar putea
moduri distincte. Pe de o parte, reduce deseurile, duce la risipd, se pare cd
deoarece protejeazd produsele coapte si poate ajuta pierderea calitdtii
unele produse de patiserie sd reziste mai mult pe raft. produselor este mai
Pe de alta parte, ambalarea excesiva ar trebui evitatd, semnificativd pentru
deoarece genereazd deseuri, fie de-a lungul lantului de intreprinderi decdt degseurile
aprovizionare, fie la punctul de consum. (Mena si colab., produse.

X 2011 ) L Y
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-

{ Tarata

‘ Faia de porumb
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altele)

Conditii improprii de transport
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{ Control necorespunzétor al daunatorilor

J
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Fig. 1.11 Cauzele risipei alimentare identificate in lantul de distributie si comercializare a produselor fainoase
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Depozitare necorespunzatoare

Contaminate prin accesul
cumparatorilor la produse

Pregatirea unor cantitafi mari

Ambalarealcantirirea incoreclé'
realizati de catre lucratorii

omercali Consumator >_T
Zona de vénzare \—T /

Confuzilgate de data nserisa
/ pe etichet
/ / )
Deprecieri accidentale
L
Supracumparare
NETESPECHM ueﬁngelor e
igieni Planificare defectuoasa
—

Fig. 1.12. Cauzele risipei alimentare identificate in lantul de distributie si comercializare a produselor fainoase
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Corelarea cadrului legislativ cu procedurile interne privind lantul de

Capitolul 2

distributie si comercializare in industria produselor fainoase

Industria produselor fainoase joaca un rol vital in furnizarea alimentelor de baza.

Comitetul pentru Securitate Alimentara Mondiald (CSA) solicita tuturor actorilor publici,
privati si societatii civile sa creeze un mediu favorabil bazat pe ierarhia ,utilizarea

CFS alimentelor-nu-pierderea-sau-risipa”, in special pentru obiectivele de monitorizare si

Committee on

masurare.

‘ RESEARCH
d INSTITUTE

Institutul International de Cercetare a Politicii Alimentare (IFPRI) efectueaza cercetari pentru a
oferi solutii politice inovatoare, bazate pe dovezi, care sporesc securitatea alimentara si
combate saracia. Un studiu de ultima ora masoara pierderile si risipa de alimente in toate
etapele — de la productie si post-productie pana la procesare, distributie si consum — pentru a
identifica originea si costul risipei si pierderilor de alimente la nivel local, regional si global.

19
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n industria produselor fiinoase, corelatia dintre cadrul legislativ si procedurile interne este
de o importanta capitald, mai ales cand este privita din perspectiva reducerii risipei
alimentare.

Prin adoptarea de proceduri interne care se aliniaza cu standardele si legislatia in
vigoare, producatorii, distribuitorii si comerciantii pot realiza un lant de
aprovizionare,distributie si comercializare a alimentelor sustenabil si responsabil.

Aceste eforturi nu numai ca au un impact pozitiv asupra mediului, ci si sporesc increderea
consumatorilor si contribuie la reducerea risipei alimentare, care este o preocupare globala.

20
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Legislatie europeana:

e Directiva 1999/31/CE a Consiliului din 26 aprilie 1999
privind depozitarea deseurilor

e Directiva 2008/98/CE a Parlamentului European si a
Consiliului din 19 noiembrie 2008 privind deseurile si de
abrogare a anumitor directive

¢ Directiva (UE) 2018/851 a Parlamentului European si a
Consiliului din 30 mai 2018 de modificare a Directivei
2008/98/CE privind deseurile

e Directiva (UE) 2018/850 a Parlamentului European si a
Consiliului din 30 mai 2018 de modificare a Directivei
1999/31/CE privind depozitarea deseurilor

e Decizia Delegatd (UE) 2019/1597 a Comisiei din 3 mai
2019 de completare a Directivei 2008/98/CE a
Parlamentului European si a Consiliului Tn ceea ce priveste
metodologia comuna si cerintele minime de calitate
pentru madsurarea uniformda a nivelurilor de deseuri
alimentare.

*Regulamentul (CE) nr. 178/2002 - Principii si cerinte
generale ale legislatiei alimentare, de instituire a
Autoritatii Europene pentru Siguranta Alimentara si de
tabilire a procedurilor in materie de siguranta alimentara

21
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Cadrul legislativ care se aplica in
industria produselor fainoase
variaza de la o tara la alta.

Cu toate acestea, exista mai
multe reglementari si standarde
comune.

/ Legislatia din Romania \

e legea nr. 217 din 17

noiembrie 2016 privind reducerea
risipei alimentare

e Decizia HG nr. 51/2019 -
Norme metodologice de aplicare a
Legii nr. 217/2016  privind

reducerea risipei alimentare. /
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RISIPA ALIMENTARA

( Hrana Cantitatea mare de alimente care ajung_! Cercetatorii din domeniu sustin cé productia
este 0 nevoie umana de baza, in timp ce Lsa fie deseuri nu este doar o problemé | | alimentara durabila, managementul inteligent
risipa alimentara a fost identificata mamtara ¢i si o problema economica 5|. 5 distributia adecvaté a alimentelor, sunt
Ca 0 provocare majora cu care se | de mediu serioasé. i‘ factorii cheie care trebuie abordati.
confrunta omenirea astazi “ w
| — s I 4—'""'-::-_ _--'.-_-;.‘__:_‘_’

in acest moment sunt in prezent 21.000 de
oameni care mor in fiecare zi din cauze
legate de foame si [a nivel global, unul din
noua oameni se culca flaménd in fiecare
noapte.

/ / B

Adaptare dup : Purabi R. Ghosh,1 Derek Fawcett,1 Shashi B. Sha.rma 2 and Gerrard Eddy Jai Poinernl 1Murdoch Applied Nanotechnology
Research Group, Department of Physics, Energy Studies and Nanotechnology, School of Engineering and Energy, Murdoch University,

Murdoch, WA 6150, Australia; 2Department of Agriculture and Food, 3 Baron-Hay Court, South Perth, WA 6151, Australia - Progress towards
Sustainable Utilisation and Management of Food Wastes in the Global Economy

Reducerea risipei alimentare devine o
prioritate, deoarece deseurile vor continua
sd fie generate de-a lungul lantului de
aprovizionare cu alimente daca nu se iau
masuri.

educerea risipei alimentare este un factor’

important care poate imbunatati
semnificativ eficienta generala a lantului
de aprovizionare cu alimente.

JL
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Proceduri si strategii in industria produselor fainoase

Procedurile interne din industria produselor fainoase cuprind o gama larga de procese, de la productie si
managementul lantului de aprovizionare pana la marketing si distributie. Aceste proceduri sunt esentiale pentru a
minimiza risipa de alimente.

Procedura pentru controlul procesului de productiei si al calitatii: producatorii implementeaza masuri stricte de
control al calitatii pentru a obtine produse sigure - testarea si monitorizarea permanenta a materiilor prime si a
produselor finite.

Managementul lantului de aprovizionare: un lant de aprovizionare eficient este esential pentru a livra la timp
catre distribuitori si comercianti produsele fainoase. Producatorii isi planifica cu atentie programele de
productie, pastreaza evidenta stocurilor in timp real si stabilesc retele logistice de distributie. Practicile de
gestionare eficienta a stocurilor ajuta producatorii si distribuitorii sa reduca risipa, prevenind suprastocurile.

Strategii de reducere a deseurilor: producatorii si distribuitorii care implementeaza strategii de reducere a
deseurilor alimentare in procedurile lor interne pot reduce volumul de desuri, contribuind astfel la
sustenabilitatea mediului (Garrone et al., 2016).

Constientizarea consumatorilor: Realizarea de campanii de instruire si informare a consumatorilor — intelegerea clara a
informatiilor incluse in etichetele produselor fainoase

)
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Proceduri si strategii in industria produselor fainoase

Strategii de distributie: Companiile dezvolta strategii de distributie pentru a determina cele mai
eficiente modalitati de a plasa produsele pe piata.

Marketing si comercializare: prin intermediul acestei proceduri se va stabili strategia ce va
fi utilizata in functie de tipul de produs fainos furnizat, astfel incat sa se evite risipa
alimentara.

Trasabilitate: fiecare participant in lantul distributie — comercializare ar trebui sa aiba
capacitatea de a identifica originea si destinatia produselor furnizate, asigurand astfel
trasabilitatea (Zhang & Bhatt 2014).

) |
Donatii/sustenabilitate: companiile din industria produselor fiinoase au implementat proceduri
interne care promoveaza donarea de alimente si sustenabilitatea. Ei lucreaza cu banci de

alimente, organizatii non-profit si se angajeaza in programe de reciclare si de reducere a
deseurilor pentru a minimiza risipa (Bierma et al., 2019).

24




Cofinantat prin (0
programul Erasmus+ £ 1
al Uniunii Europene

w2a

RISIPA ALIMENTARA

| Prin urmare,
| Cercetarea privind risipa alimentara are
ca scop gasirea unor modalitati mai bune
de utilizare a resurselor naturale si
regenerabile.

alimente mai durabil si
pentru a gestiona eficient risipa
alimentara, este nevoie de o

| Cu
| cateva decenii in urmé, risipa alimentara nu era |‘
considerata un cost economic ‘
semnificativ sau o risipa de resurse naturale. Cu
toate acestea, preocuparile |
tot mai mari ale publicului cu privire la foamete, |
conservarea mediului si
efectul factorilor socio-economici au accelerat |
cercetarile ‘
privind risipa alimentara.

(4

7

pentru a face lantul de aprovizionare cu |

nteleqere mai profunda a tarll actuale

Astfel, exista o nevoie cruciala de a intreprinde studii

privind risipa de cereale in tarile in curs de dezvoltare

si de a determina utilizarea alternativa a cerealelor si a

deseurilor de cereale ca hrana pentru animale. Astfel,
lipsa unor date fiabile despre risipa alimentara din

intreaga lume si importanta tot mai mare a securitatii

alimentare au insemnat ca sunt necesare
eforturi semnificative pentru a completa golurile de
cunostinte.

Nivelurile
actuale de deseuri care apar in lantul de |
aprovizionare cu alimente sunt mult
\ mai mari decat in alte industrii si provin din lipsa de
vointa sau |
incapacitatea de a coordona activitatile de-a lungul
lantului.

Adaptare dupa: Purabi R. Ghosh,1 Derek Fawcett,] Shashi B. Sharma,2 and Gerrard Eddy Jai Poinernl 1Murdoch Applied
Nanotechnology Research Group, Department of Physics, Energy Studies and Nanotechnology, School of Engineering and Energy,
Murdoch University, Murdoch, WA 6150, Australia; 2Department of Agriculture and Food, 3 Baron-Hay Court, South Perth, WA
6151, Australia - Progress towards Sustainable Utilisation and Management of Food Wastes in the Global Economy
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Platforma tehnica pentru masurarea si reducerea pierderilor si risipei de alimente

Obiectivul de Dezvoltare Durabila (SDG) 12, din Agenda
2030, urmdreste sa ,asigure modele de consum gi
|productie durabile”. Tinta 12.3 a acestui obiectiv urmareste
»pana in 2030 sa reduca la jumatate risipa globala de
alimente pe cap de locuitor la nivel de comert cu
amanuntul si consumator si sa reduca pierderile de
alimente de-a lungul lantului de productie si aprovizionare,
inclusiv pierderile dupa recoltare.”

| 7
|

FAO si Programul ONU pentru Mediu fac '
eforturi pentru a masura progresele
inregistrate in atingerea ODD 12.3 folosind
doi indici separati - Indicele Pierderilor de |

Alimente (FLI), condus de FAQ si Indicele ‘
Risipei Alimentare (FWI), condus de ONU
| Mediu. ‘_|

;__\ﬁ.__i

" Lansaté in decembrie 2015, Platforma
Recomandarea G20 de a reduce FLW a fost | |tghnica faciliteaza schimbul de informatii si

urmata de acordul dintre FAO si Institutul | discutii aprofundate. Platforma
International de Cercetare a Politicii completeaza initiativele existente ale
Alimentare (IFPRI) de a infiinta Platforma | Programului de cercetare FAO si CGIAR

Tehnica pentru masurarea si reducerea privind politicile, institutiile i pietele, care
pierderilor si risipei de alimente. | include o initiativa privind masurarea si
reducerea pierderilor i risipei de alimente.

Sursa: Adaptare dupa: https://www.fao.org/platform-food-loss-waste/background/en
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Reducerea pierderilor si risipei de alimente

/7 e T
T
Vs ]
{ /
N Infrastructura s
Limitari financiare, manageriale si tehnice ;]
in tehnicile de recoltare i L —

Cauzele
| pierderilor si risipei de alimente in
lndustmle cu venituri mici /

S U %

Instalatii de depozitare —

si ricire care functioneazd ) f/,,::'-=="‘ \\

in conditii climatice dificile ( Sisteme de ambalare :
/ q¥ si marketing «

"‘L‘———*‘ L =_F/

Sursa: Adaptare dupa: FAQO, 2011. Pierderile globale de alimente si risipa de alimente: amploare, cauze si prevenire
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Tinta SDG 12.3 are doua componente. Pierderi si

f !
| H - Pi |
! Indcator 12k 1 Pleracncs | deseuri care ar trebui masurate prin doi indicatori

Obiective de dezvoltare‘{ si risipa globala de

durabili J —1‘ alimente scparat
Indicele
de pierdere a alimentelor (FLI) se concentreaza pe
pierderile de alimente care apar de la productie pana la
Sub Indicator 12.3.1a - (si neincluzand) nivelul de vanzare cu
Index pentru pierderea amanuntul. Masoara modificarile pierderilor procentuale
alimentara pentru un cos de 10 marfuri principale in functie de tara,

in comparatie cu o perioada de baza. FLI va contribui la
masurarea progresului catre finta SDG 12.3.

Sub Indicator 12.3.1b - O propunere pentru masurarea deseurilor alimentare,
Index pentru risipa alimentara care cuprinde nivelurile de vanzare cu amanuntul si
de consum, este in curs de elaborare.

Programul pentru Mediu al Natiunilor Unite

(UNEP) preia conducerea acestui subindicator.

Sursa: Adaptare dup : https://www.fao.org/sustainable-development-goals/indicators/1231/en/
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Procedee si mijloace de reducere a risipei alimentare

de-a lungul lantului de distributie si comercializare in
industria produselor fainoase

Una dintre cele mai mari probleme ale planetei este risipa de alimente din
comertul cu amanuntul, care duce la pierderi de miliarde de euro si dauneaza
atat resurselor naturale, cat si celor umane. Potrivit lui Cicatiello et al. (2017),
intr-un an, se risipesc in principal paine si fructe si legume proaspete.

De asemenea, risipa de alimente are un impact negativ asupra resurselor
utilizate in sectorul comertului cu amanuntul, inclusiv asupra fortei de
munca, apei, procesarii, ambalarii, depozitarii si transportului
(https://linkretail.com/5-retail-food-waste-management-strategies/).

Tehnicile de gestionare a deseurilor alimentare in comertul cu améanuntul pot
contribui la cresterea eficientei operatiunilor magazinelor, la reducerea
pericolelor, la controlul deseurilor, la cresterea profiturilor, etc.
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Instruire personal Monitorizarea datei de expirare D'St"bu":l?nf:;ﬂusu'u' de

- Exista diverse modalitati de a » Una dintre cauzele majore ale  Potrivit Bancii Europene de

invata personalul cu privire la
gestionarea deseurilor
alimentare in unitatile de
panificatie si  produse
fainoase, cum ar fi reducerea
preturilor  alimentelor cu
cateva ore finainte de
inchiderea magazinului.

risipei de alimente in sectorul
comertului cu amanuntul este
reprezentata de datele de
expirare. Data de expirare este
responsabila pentru
aproximativ 87% din pierderile
de paine sau risipa de alimente
din comertul cu amanuntul,
ceea ce obliga comerciantii sa
arunce produsele.

30

Alimente, comerciantii cu
amanuntul si unitatile din
domeniul alimentar trebuie sa
sporeasca donatiile si
redistribuirile de alimente
pentru a evita risipa. Federatia
Bancii Alimentare Europene
are peste 341 de puncte de
vanzare/francize in peste 30 de
tari. Aceste banci alimentare
depun eforturi sustinute
pentru a reduce risipa de
alimente. Unitatile de comert
cu amanuntul din intreaga
Europa trebuie, prin urmare,
sa se concentreze asupra
donatiilor catre organizatii de
caritate si persoane
defavorizate pentru a reduce
riscul de risipa de alimente si
pentru a se asigura ca
persoanele nevoiase primesc
partea lor echitabila din
surplusul de alimente.
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Pe baza analizei efectuate de catre cercetatori in studii recente, exista 6 domenii de actiune pentru

reducerea risipei alimentare pentru produsele din faina proaspata. Figura 3.1 ilustreaza aceste metode de
reducere a deseurilor si arata interrelatiile dintre ele.

(1) utilizarea unei baze de date cuprinzatoaresi

a sistemelorinformationale.
4 \

(2) previziuni personalizate ale cererii legate
de cerintele specifice ale produselor perisabile.

(3) planificarea optfmizaté adimensiunilor
sortimentelor de produse
'Y

(4) creareade servicii diferentiate

(5) procese personalizate de comandasi
reaprovizionare

~(6) Optiuni de reducere a deseurilor, cum ar fi reducerea
pretului, utilizarea secundard a deseurilor.

Figura 3.1. Metode de reducere a deseurilor si interrelatiile dintre acestea (Riesenegger, L.; Hiibner, A., 2022)
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Managementul distributiei de produse
alimentare, precum si asteptarile ridicate
ale clientilor si relatiile dificile intre
furnizori si clienti, sunt domenii deosebit
de dificile din cauza unor cerinte cum ar
fi monitorizarea  parametrilor de
microclimat (Aljohani, K., 2023):

Perisabilitate

ft

Avand in vedere ca produsele alimentare au
adesea data durabilitatii minimale sau data
limita de consum relativ limitate si sunt
transportate catre clienti (atat comercianti, céat
si utilizatori finali) cu mijloace de transport
autorizate, unitatile de fabricatie produse
fainoase pot Ilua masuri care vizeaza
urmatoarele aspecte:
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Se crede ca, o treime din toate alimentele produse pentru consumul uman, se pierde in
retelele de aprovizionare sau sunt risipite de consumatori (Ishangulyyev, R.; et al., 2019).
Pana la 30 % din productia unei brutarii mari poate fi pierdutd din cauza faptului ca nu

ajunge la consumator, deoarece nu este vanduta inainte de data durabilitatii minimale sau
data limita de consum (Ghosh, R.; Eriksson, M., 2019).

Au fost realizate mai multe studii privind lanturile de aprovizionare cu alimente, logistica si
proiectarea retelelor de distributie. Arabsheybani si Arshadi Khasmeh 2021, au propus un
model de coordonare a planificarii productiei, a distributiei, a selectiei furnizorilor si a
alocarii comenzilor pentru o retea de distributie eficienta si rezistenta in industria de
panificatie si produse fdinoase. Yadav et al. 2021, au dezvoltat un model de retea de

distributie a alimentelor cu mai multe obiective si pe mai multe canale care minimizeaza
costul total, emisiile si timpul de livrare.

Modalitati de reducere a risipei alimentare in lantul de distributie
- 4 A L A

Monitorizarea rutelor de transport si a soferilor

A A A A L

Digitalizarea sistemului de management al rutelor de transport
A A S A

Externalizarea serviciului de distributie
A L A A

Optimizarea rutelor si a sistemului de transport
L A A S

Figura 3.2. Metode de reducere a deseurilor alimentare prin lantul de distributie (Gorynska-Goldmann et al., 2021).
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Comerciantii cu amanuntul au un rol important in combaterea risipei
| alimentare. Cu toate acestea, gestionarea unui stoc optim si prezentarea
| unei game de produse variate si atractive pentru consumatori reprezinta
0 provocare constanta.

J
A

Echilibrul devine si mai complex pentru cei care manipuleaza produse cu
termen de valabilitate scurt, cum ar fi supermarketurile si magazinele de
§ proximitate.

J
N

Prin contributia lor, comerciantii cu amanuntul vor putea avea un

impact pozitiv, reducandu-si in acelasi timp amprenta de carbon si
imbunatatindu-si profitabilitatea.
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Monitorizarea
stocurilor

Se recomanda evaluarea periodica a stocurilor excedentare si
efectuarea ajustarilor necesare, astfel incat sa existe intotdeauna
cantitatea adecvata de marfa disponibila.

Implementarea
sistemelor de

monitorizarea a
datei de expirare

Expirarea produselor este una dintre principalele surse de risipa
alimentara in unitatile de vanzare cu amanuntul. Deoarece produsele nu
mai pot fi vandute dupa data de expirare, acestea se pierd. Comerciantii
cu amanuntul pot utiliza instrumente analitice care ii avertizeaza pe
comercianti cand articolele urmeaza sa expire, astfel incat acestia sa
poata lua masuri pentru a le gestiona, inclusiv prin oferirea de reduceri.

Formarea
personalului

Unii comercianti cu amanuntul au stabilit protocoale pentru a reduce
risipa, cum ar fi sa nu aprovizioneze rafturile cu alimente proaspete in
apropierea orei de inchidere si sa lase rafturile existente sa se
epuizeze.insa aceasta regula trebuie respectatd de angajati, dar, din
pacate, comerciantii cu amanuntul se confrunta cu o fluctuatie a
personalului de peste 60%, ceea ce face dificila implementarea si
mentinerea protocoalelor de siguranta alimentara, depozitare si
gestionare a produselor.
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Stabilire programe
preliminare

Comerciantii cu amanuntul se pot asocia cu organizatii de caritate pentru a
oferi articole excedentare, pot vinde la pret redus bunuri folosite sau usor
deteriorate sau pot gasi parteneri pentru a composta deseurile alimentare.
Fiecare magazin isi poate stabili propriile proceduri pentru a creste gradul de
utilizare a produselor si a reduce deseurile. Cu toate acestea, punerea in
practica a standardelor de gestionare este cruciala pentru a se asigura ca
acestea sunt de succes si ca nu exista doar pe hartie.

Efectuarea de
audituri privind
deseurile

Se vor efectua audituri privind deseurile deoarece, in ciuda eforturilor depuse,
pot aparea dificultati care sa reduca eficienta.

Pentru a descoperi tendintele excesive sau problemele de gestionare care au
impact asupra rezultatelor, este esential sa se tina evidenta fiecarui caz si sa se
evalueze motivele care stau la baza risipei alimentare. Stabilirea unor linii
directoare pentru partile relevante ar oferi structura procesului de imbunatatire
continua de diminuare a risipei alimentare.

Tabelul 3.1. Initiative pentru a reduce deseurile de panificatie de catre comerciantii cu amanuntul
(https://frogmi.com/en/blog/5-initiatives-for-retailers-to-reduce-food-waste/)
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impreund cu fructele, legumele, produsele lactate si carnea, deseurile de péaine reprezinta o
componenta considerabila a tuturor deseurilor alimentare (Stensgrd & Hanssen, 2016). Painea
este produsul care se risipeste cel mai frecvent in Europa, potrivit lui Demirci si colab. (2016).

pentru a reduce deseurile. In practica, cea mai mare parte a painii care nu este consumata este,

De-a lungul timpului, multi cercetatori si companii au incercat sa gaseasca alternative mai bune
de obicei, eliminata ca deseu alimentar (Verni et al., 2020).

2021):

N\ _ -
f ) In figura 3.3 sunt evidentiate modalitatile in care pot fi folosite deseurile de paine (lakovlieva M.,

ca substrat pentru

producerea de

drojdie pentru
produse de
panificatie

recuperare -
digestie biocombustibil
anaeroba

hrana pentru
animale

Figura 3.3. Recuperarea deseurilor din panificatie (https:/ohioline.osu.edu/factsheet/fabe-6611
; https://www.mdpi.com/2311-5637/4/1/9#)
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La nivelul fiecarei unitati, se va elabora un plan de combatere a risipei alimentare in lantul de
distributie si comercializare a produselor pe baza de faina.

P

Conditile de expunere in magazine si accesul
cumparatorilor la produse

—— Tipul de produs: proaspat sau cu perioada mare de valabilitate B

Urmarirea loturilor de produse in conformitate cu
documentele de calitate care le insotesc

AR AR bR A S S

- /
‘{ Urmarirea produselor dupa vanzare
——{  Metode de livrare: livrare proprie sau prin fimele de distributie —
\ J p—
— = Valorificarea produselor improprii consumului uman cu potential de a fi

utilizate pentru hrana animalelor

= Transportul si distributia produselor -

Gestionarea produselor retrase ca neconforme prin
Conditile de depozitare la producator, in timpul transportului sila | L intermediul mecanismelor de alerta ale comunitatii
vénzarea cu amanuntul \

O ) ? | Neutralizarea produselor neconforme
Vanzari asistate si auto-servire L
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Produse pulverulente

>

‘

]

Curatarea si decontaminarea buncérului

Curatare / igienizare

| Proceduri de gazare in

Recirculare I

| conformitate cu ‘
I specificatiile furnizorilor |

Recircularea produselor

Transport in cisterne specializate: Cisterne auto

\in silozuri in conformitate,
‘ cu recomandarile ‘
tehnologiec

| Decontaminare dupa

curatate dupa fiecare utilizare

Transportul materiei prime in autoturisme / furgonete
specializate: curatarea autoturismelor conform
procedurilor companiei

| fiecare utilizare ‘

| Decontaminare dupa
fiecare utilizare

Igienizare si
dezinfectare in
conformitate cu ‘
__prouedm'ile companiei

Lucriri de intretinere si
reparatii pentru a
elimina posibilitatea
deteriorarii ambalajului

Figura 3.4. Gestionarea riscurilor pentru produsele pulverulente
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Racirea se face in
—> Racirea produselor _— dlspom_t e specilale
(camere izobare) si/sau
in mod natural

B saiealectiva | |Ambalare pentru prodi
invrac

’ Produse de panificatie si p fainoase Transferul catre depozitul

5 P - | | prod i pe baza
Organizarea si stivuirea in depozit principlulut FIFO {primul
infrat - primul iesit)

Utilizarea exclusiva a
Utilizarea masinilor izotermice specializate ! | mijl lor de tr: rt |
‘ | izotermice autorizate

Curatarea masinilor dupa
fiecare transport

Livrarea produselor
conform loturilor
mentionate in documentele
de insotire a marfii

Figura 3.5. Managementul riscului in cazul produselor de panificatie si a produselor fainoase

40



AN Cofinantat prin () ) 4
L programul Erasmus+ A ._/i_._ /
ks al Uniunii Europene

Produsele vrac sunt amplasate
intr-0 zona inaccesibila pentru
clienti

Protectie impotriva contaminarii

Amplasarea produselor vrac pe rafturi
(in depozite)

Utilizarea unor ambalaje conforme
pentru vanzarea de produse vrac

Produsele ambalate sunt aranjate
conform principiului FIFO ‘

—»l Zona de auto-servire pentru produsele ambalate

Produsele la limita perioadei de
valabilitate sunt directionate céfre
vanzare accelerata

Zona de comercializare —

Gruparea produselor in functie de
anumite criterii: grupe de produse,
zone cu produse aflate la limita
perioadei recomandate de consum

L

Crearea unei zone comerciale cu vanzare accelerata———>

\

Figura 3.6. Managementul riscului in zona de comercializare
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Recomandari privind reducerea risipei alimentare pe lantul de distributie in industria produselor fdainoase

Utilizand date Eurostat, Stenmarck si coautorii (2016) au estimat ca sectorul cu ridicata si cu amanuntul al
produselor alimentare este responsabil pentru 5% din risipa alimentard in Uniunea Europeana. in ciuda
indicatorului comparativ mai scazut al risipei de alimente in sectorul comertului cu amanuntul in
comparatie cu alte industrii, eforturi semnificative sunt indreptate spre reducerea acestei probleme.

eComerciantii cu amanuntul sunt o
legatura intre producdtori, procesatori,||,
distribuitori si consumatori.

ePracticile si strategiile lor exercita o
influenta semnificativa asupra pierderilor
de alimente si generarii de deseuri atat in
etapele incipiente, cat si in cele ulterioare
ale lantului de aprovizionare cu alimente.

eTacticile de marketing folosite de comercianti
incurajeazd adesea comportamente de
cumparare nesustenabile in randul clientilor.
Promotii precum buy-one-get-one-free, al
doilea articol pentru un pret mai mic, diverse
reduceri si aroma produselor coapte la locul de
vanzare motiveaza consumatorii sa cumpere
mai multe alimente decat este necesar

eMulte produse nevandute din comertul cu
amdnuntul raman bune pentru consumul
uman. In numeroase cazuri, astfel de articole
pot fi utilizate in scopuri caritabile, reducand
astfel risipa de alimente.
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Recomandari pentru lantul de comercializare

Optimizarea infrastructurii:

Acceptarea marfurilor: =!| L .9\ Asigurarea resurselor: rafturi, blaturi si unitati
frigorifice, etc pentru a facilita manipularea
eficienta a produselor.

Controlul si evaluarea furnizorilor:

Manipulare eficienta a livrarilor:

Evaluarea furnizorilor de bunuri, punand accent
pe procesul de calificare si selectie pentru a
asigura standarde nalte.

Optimizarea timpului de descdrcare a
livrarii prin plasarea prompta a articolelor
n spatiile de depozitare

ZONTR s w o - -

é@“ _J Controlul calitatii livrarii: Adecvarea echipamentului:

3 v & s e o v . . . .

3 " |} Controlul fiecarei livrdri de cdtre personal instruit Asigurarea echipamentelor adecvate, cum
a si calificat. ; ar fi carucioarele de transport, pentru a
APprO L -

eficientiza oneratiunile
[ ﬂ Management inteligent al inventarului:
P10 Formarea si constientizarea angajatilor: L 3% L .. .
: s @ Monitorizarea  returnarilor si  corelarea
h¥ Cresterea experientei si a graduIUI de constientizare ._ 7= - volumelor comandate cu cererea printr-o
. e & Nt NV o . . Ao,
a angajatilor prin initiative de formare specifice. o analiza riguroasa a stocurilor si a vanzarilor.
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Depozitare

Conditii _de depozitare si supraveghere a

echipamentului:

Monitorizarea si reglarea conditiilor de
depozitare, inclusiv temperatura si umiditatea,

asigurand totodata un control eficient al
sistemelor de racire.

Inspectarea si  intretinerea regulate a
echipamentului pentru a asigura

functionalitate optima.

3

a
- ~~/] refrigerate, pentru a preveni deteriorarea.

7 \. Aplicarea masurilor preventive, cum ar fi
dezinfectia si controlul daunatorilor, pentru a
proteja incdperile de depozitare de potentiale
infestari cu ddunatori.

Protectia marfurilor si a incaperilor de

depozitare:

Asigurarea metodelor alternative de generare
energiei, in special pentru marfurile

~

Manipulare eficienta a produsului:

Respectarea principiul ,primul intrat, primul
iesit” (FIFO) pentru a asigura rotatia si
utilizarea corespunzdtoare a produsului.

44

Optimizarea infrastructurii:

Asigurarea resurselor de infrastructura suficiente,
inclusiv rafturi, rafturi, blaturi si unitdti frigorifice,
pentru a facilita manipularea eficienta a produselor.

Manipulare eficienta a livrarilor:

Optimizarea timpului de descarcare a livrarii prin
plasarea prompta a articolelor in spatiile de
depozitare

Adecvarea echipamentului:

Asigurarea echipamentelor adecvate, cum ar fi
_[arucioarele de transport, pentru a eficientiza
operatiunile.

anagement inteligent al inventarului:

onitorizarea returnarilor si corelarea volumelor
omandate cu cererea printr-o analiza riguroasa a stocurilor
si a vanzarilor.
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Formarea si constientizarea angajatilor:

Instruirea angajatilor pentru imbunatatirea abilitatilor in vederea reducerii
deseurilor.

Bunastarea angajatilor:

Controale medicale regulate pentru angajati pentru a asigura sanatatea si
siguranta acestora.

Igiena si protectia personala:

Asigurarea facilitatilor adecvate pentru spalarea sidezinfectia mainilor; asigurarea
echipamentului personal de protectie, cum ar fi manusi de cauciuc nitril si plase de
par.
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Zona de prezentare/

shopping

Monitorizarea conditiilor de afisare:

Asigurarea unui control precis al temperaturii si
' umiditatii in interiorul aparatelor si zonelor de
cumparaturi.

Implementarea unei supravegheri riguroase a sistemului
de rdcire.

eSupravegherea echipamentului:

Inspectarea si efectuarea periodica a activitatii de
intretinere a echipamentelor pentru a asigura
functionalitatea optima.

eInstruirea si constientizarea angajatilor:

Instruirea angajatilor pentru a-si imbunatati
abilitatile si a creste gradul de constientizare.

eAsigurarea protectiei marfurilor:

Existenta generatoarelor de energie sau a
masurilor alternative de protectie, in special
pentru marfurile perisabile care necesita

refrigerare.

e*Managementul infrastructurii si al
echipamentelor:

Mentinerea  vigilentei  asupra integritatii
infrastructurii ~ si a  echipamentelor de

control/masurare.

eProtectia impotriva daunatorilor:

Aplicarea masurilor preventive de protectie impotriva
daunatorilor, care implica dezinfectia, controlul
ddundtorilor si managementul rozatoarelor.

eBundstarea angajatilor:

Efectuarea controalelor medicale
angajati pentru a le proteja sanatatea.

regulate pentru
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Zona de prezentare/
shopping

elgiena si protectia angajatilor:

Asigurarea facilitatilor pentru spdlarea mainilor,
dezinfectie si echipament personal de protectie,
cum ar fi manusi de unica folosinta si capeline.

eSiguranta clientilor: Extinderea
echipamentul personal de protectie la
clienti pentru siguranta acestora.

eAmbalare eficienta: Furnizarea
produselor catre clienti cu ambalaje
adecvate, inclusiv  ambalaje  unitare
adecvate in magazine.

eGestionarea expirarii produsului:

Implementarea unui control strict asupra datelor
limita de utilizare si aplicati reduceri Thainte de
expirarea produsului.

eStrategii de reduceri: Introducerea reducerilor pentru
produsele de panificatie si fainoase.

ePromovare si educatie: Initierea unor campanii
pentru a informa clientii cu privire la potentialul
de a reutiliza produsele mai vechi de panificatie
si cofetdrie, incurajand astfel o reducere a risipei
de alimente.

substantiale pentru  bunuri
Reducerea semnificativda a

A7 0 "\ cRetururi regulate si reutilizare: Returnarea
I8N zilnicd de  bunuri  catre furnizori  pentru
§. W reutilizare ca furaje sau biomasa.

eRedistribuire pentru asistenta sociala: Redistribuirea
bunurilor nevandute, dar necompromise, care se
apropie de data de expirare.
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Recomandari de actiune in prevenirea risipei alimentare - elaborate
de Platforma UE privind pierderile de alimente si risipa de alimente

Autoritatile publice nationale in cooperare cu actorii societatii civile

Elaborarea de strategii nationale pentru
prevenirea si reducerea pierderilor si risipei de
alimente, care sa respecte Obiectivul de
Dezvoltare Durabila.

STRATEGY

(-

FOOD POLICY

Integrarea pierderilor de alimente si
reducerea risipei in politicile alimentare.

in domeniul schimbarilor climatice.

Includerea prevenirii pierderii si risipei de
alimente in actiunile intreprinse in lantul
de aprovizionare cu alimente.

Remedierea si completarea lacunelor de date:
imbundtatirea disponibilitatii si calitatii datelor
privind pierderile de alimente si nivelurile risipei
si impactul aferent la nivel social, economic si de
mediu

FOOD
WASTE
TRACKER
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Tmbunétatirea monitorizérii, evaludrii si schimbului de
cunostinte privind prevenirea risipei alimentare

Integrarea in sectorul public si privat la nivelul de
) pregdtire profesionald a educatiei privind
prevenirea pierderii si risipei de alimentare.

Cresterea vizibilitatii actiunilor
pentru prevenirea risipei alimentare

intreprinse

Promovarea de noi oportunitati de piatd,
circularitatea si cresterea capacitatii de inovare

Sprijin financiar mai bun pentru actorii implicati in
reducerea pierderilor de alimente si a risipei (accent pe
IMM -uri, fermieri)
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Recomandari de actiune in
productia primara

.

— Mai multe cercetari privind standardele de marketing

O corelare a ofertei si a cererii ‘

|

imbunététirea accesului la inovare si bunastarea
animalelor pentru a reduce pierderile de alimente in
agricultura si a imbunatati eficienta utilizarii resurselor

Furnizorii de servicii agricole ar trebui sa fie inclusi inca
de la inceput in activitatile de cercetare desfasurate

Autoritatile publice nationale trebuie sa consolideze
pozitia producétorilor de alimente in lantul de
aprovizionare cu alimente

—_—
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' Recomandari de actiune in etapa de
productie

incurajarea integrarii prevenirii risipei S G
alimentare de-a lungul intregii afaceri / lantului © maf bund prégfire a personalulul,
d 75 dg | g = d t .. — 0 mai buna constientizare in cadrul

e aprovizionare (de a cumpérarea de materii companiei cu privire la prevenire
prime la marketing, logistica, etc.)

Utilizand mai mult instrumentele
0 mai buna planificare / o mai buna gestionare digitale care vor ajuta la realizarea
sau cumpérare de materii prime unui management mai bun pentru a
x echilibra cererea si oferta

Optimizarea operatiunilor de
Monitorizarea, masurarea si raportarea procesare prin identificarea,

_ pierderilor de alimente si a cantitatilor risipite monitorizarea §i masurarea risipei
. pentru a identifica si a lua masuri alimentare cu ajutorul instrumentelor

digitale
Rolul critic al ambalajelor in asigurarea Utilizarea mai bund a solutiilor noi de
—  calitatii, sigurantei si prevenirea risipei ~———> ambalare pentru a creste calitatea i
‘ alimentare ‘ ‘ siguranta alimentelor

- : o i ) Comercializarea produselor in
4.[ Utilizarea dimensiunilor potrivite a port,ulorJ—T ambalaje de diferite gramaje

< 4
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Recomandari de actiune in etapa
de productie

Conform ultimelor estimari, aproximativ || Fevenirearispe afmentae est o protate chee Pentru producatori, abordarea risipei
495 dintotlul deseurlor aimentare | | PET Producatori de amente s bauturfar Mull | | gmentare presupune o colaborare stransd cu
; companii o integreaza in sistemul lor intern de ale etape ale antului de aprovizionare cu

generate in UE provine din sectorul de o] . ;
prelucrare, | management de mediu i strategia generala de alimente, attin amonte, Gatsi n ava,

/\]‘ durabiltate gy
\ Tzw J

|

in timp ce al doilea obiectiv principal pentru producatori este acela de a
elimina ineficientele din lanturile de aprovizionare si de a preveni risipa
alimentard in primul rand;

Acolo unde surplusurile nu pot fi evitate, redirectionarea alimentelor
cétre oameni ar trebui sé fie o primé consideratie in conformitate cu
ierarhia de prevenire.

\_/%P\
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Imbunétitirea practicilor de marketing si Facilitarea implementarii corecte si
intelegerea de céfre consumatori a - consecvente a prevederilor privind alimentele
marketingului din Regulamentul Info Consumer

Cresterea gradului de constientizare cu privire
Prioritizarea redistribuirii alimentelor catre la posibilitatea redistribuirii alimentelor in
oameni - sectorul alimentar i al bauturilor

Sprijinirea centrelor locale sau regionale

pentru redistribuirea alimentelor

Recomandari de actiuni ‘
in etapa de fabricare / Redistribuirea surplusului de alimente pentru

hrana animalelor atunci cand nu este posibil
sd fie folosit pentru oameni

Sprijinirea credrii de noi produse ce utilizeaza
Prioritizarea redistribuirii alimentelor cétre coproduse si surplus de hrana (de exemplu:
animale coji de morcovi pentru producerea de coloranti
alimentari)
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Recomandri de actiuni in etapa de retail

_(\»‘_//::;___ —

Cele mai recente cifre indica faptulca | Costul risipei alimentare i reducerile de| Comerciantji cu amanuntul si angrosistii au un rol
laproximativ 5% din cantitatea totala de deseuri pret pentru retailul european este | esential de jucat in contributia la reducerea risipei
\alimentare din UE este generata in sectorul cu| | estimat la 13 miliarde de euro, ceea ce | alimentare de-a lungul lantului de aprovizionare.

ridicata si cu amanuntul (aproximativ 5 corespunde la 1,64% din vanzarile | Actiunea implica adesea colaborarea cu operatorii din

milioane de tone) totale. ‘ sectorul alimentar din alte etape (productie primara,
| e == =i productie) si oferirea de conditii favorabile pentru
k 2 reducerea risipei alimentare.
[T 7 ) . N 0y 7 i
Cauzele risipei de alimente sunt variate, cum ar fi Sectorul comertului cu amanuntul genereaza adesea probleme de
j schimbari in aprovizionarea sezoniera sau cunoasterea sustenabilitate prin actiuni voluntare la nivel de companie sau mai mult la
| ivelului precis al cererii consumatorilor, dimensiunile ' nivel global, cum ar fi Acordul de vanzare cu amanuntul privind deseurile
| necorespunzatoare ale ambalajelor in comparatie cu tipul din 2012 si Rezolutia privind deseurile alimentare a Forumului pentru
| de gospodarii, considerente estetice pentru produsele bunuri de larg consum, in baza céruia companiile si comerciantii cu
| proaspete sau lipsa de intelegere a consumatorilor cu | amanuntul de top s-au angajat s reduca la jumatate cantitatea de produse
privire la diferenta dintre ”f’afal ei(plram" §i"a se consuma alimentare. alimente risipite in cadrul operatiunilor lor pana in 2025.
pénala”. R

‘ e -

e s

.HHH / E
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O mai buna coordonare a managementului

in

aprovi arii cu pentru a avea o
previziune corectd a cererii care 53 permita
legarea productiei alimentare primare de alte
piete /

Stabilirea unei relatii mai bune cu i impa datelor
si informatiilor de prognoza pentru potrivi cererea si oferta util instr de
digitala si automata pentru a evita erorile
umane si a obline o gestionare imbunatatita

a raftului

de returnare imbunatatite intre
i i comercianti cu amanuntul pentru
un management mai bun al lantului
de aprovizionare si a preveni risipa de
alimente

Jnslmlre pe{mamlul pmﬂnd reducerea

Recomandari pentru actiuni in etapa de retail
/ | O mai buna stientizare a prevenirii ii risipei |risipei si unor i
. in companie cheie de per a pentru
kL reducerii nslpex i J
&
R UE de si
Marcarea exacta a datei — fumuama mz indrumari oparaton‘ln: din
si

Folosind tehnologii precum scanarea
codurilor de bare pentru a tine evidenta
produselor aflate aproape “de sfarsitul
duratei de valabilitate. Comerciantii cu
-amanuntul vor putea oferi consumatorilor
promotii la produsele respective

Promovarea inovatiei de ambalare in
mduslne care pmlungeste durata de
aslnura i

> ali & s,i reduce

i la nivel de vAnzare cu amanuntul pentru a
L procesa alimente care sunt aproape de

4{ Utilizarea mai mare a ilizarii alit in i J
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Crearea de capacitati interne de reprocesare




Cofinantat prin
programul Erasmus+
al Uniunii Europene

RECOMANDARI PENTRU PRODUSE VRAC

M = - A Produsele cu aglomerarn sau infestate se pot
m —_— = 2 = = =
Faina. Slai indruma catre furajare prin proceduri specifice

Produsele contaminate cu micotoxine si sau OMG
se distrug

(
Produsele depreciate se indruma catre furajare prin
proceduri specifice

Pdine si produse de panificatie

Distrugerea alimentelor improprii consumului uman
sau animal

Biscuiti, paste fainocase, napolitane, alte \\ Produsele depreciate se indruma catre furajare
produse fainoase prin proceduri specifice

-
Distrugerea alimentelor improprii consumului
uman sau animal
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RECOMANDARI PENTRU ZONA DE
COMERCIALIZARE

b Produsele ambalate in termen se pregatesc
iti ea produ wvrac in raft b pentru livrarea catre banci de alimente sau alti
beneficiari conform legii

Produsele vrac expirate se directioneaza catre
furajare
Contractare livrare produse la limita conform
Legii 217/2016 pentru dimensionarea risipei
alimentare

B Zona de vanzare cu autoservire a

Produsele depreciate se indruma catre
produselor ambalate

furajare prin proceduri specifice

Y

Distrugerea alimentelor improprii consumului
uman sau animal

distrugere conform gradului de

WValorificarea catre furaje silsau
ona de coacere / preparare din magazine
depreciere

| Contractare livrare produse la limita

Crearea de zone comerciale cu vanzare ‘" — conform Legii 217/2016 pentru diminuarea
accelerata | risipei alimentare

| Gruparea produselor alimentare pentru
i livrare pentru furajare animale

I Distrugerea alimentelor improprii |
| consumului uman sau animal |
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